
 
 

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ

СУПЫ

Филе-миньон с мисо-маслом и овощами гриль 310 г .....................................................................
Запеченный лосось с обжаренной цветной капустой с соусом Голландез
и красной икрой 290 г ...........................................................................................................................
Томленая оленина с перловой кашей, белыми грибами, хрустящим луком
под соусом Демиглас 420 г ...................................................................................................................
Фишкейк с домашней пастой, зеленым горошком и соусом Тартар 420 г ................................
Авторская котлета «по-киевски» с пюре из шпината 370 г ...........................................................
Тальятелле с лососем в сливочном соусе с красной икрой 360 г .................................................
Мраморная грудка цыпленка со сливочным ризотто 330 г ...........................................................
Фермерский жареный картофель с копченой сметаной, щучьей икрой
и свежей зеленью 350 г .........................................................................................................................
Оладьи из кабачка и шпината с муссом из авокадо 220 г ..............................................................
Утиная грудка с киноа и перечным соусом 250 г ...........................................................................

ДЕСЕРТЫ
Шоколадный брауни с ванильным
мороженым и свежей малиной 200 г ...................................
Медовик 200 г ............................................................................ 
Домашний творог с сезонными фруктами 330 г .................
Орешки со сгущенкой 120 г .....................................................
Анна Павлова 250 г ...................................................................
Авторский Наполеон с глазированной клубникой 250 г ..
Сырники из домашнего творога 250 г ..................................

Пад тай с рисовой лапшой, цыпленком
и тигровой креветкой 350 г ..................................................................
Рисовая лапша с говядиной и овощами в устричном соусе 340 г .......
Японский омлет тамаго с жареным угрем, красной икрой, 
пряным соусом и хрустящим кранчем 380 г ...................................... 
Ролл со свежей клубникой, обёрнутый в тартар из жареного 
угря, креветки и авокадо 300 г ............................................................
Ролл с креветкой, обжаренной в темпуре, пряным опаленным 
лососем и свежим редисом Дайкон 330 г ........................................
Ролл с лососем, креветкой, сливочным сыром, красной икрой и 
пряным соусом 280 г ..............................................................................
Ролл с маринованным лососем, бланшированный спаржей
и сладко-пряным соусом 310 г .............................................................

Тартар из говядины с маринованными опятами  
на румяной бриоше 210 г ......................................................................
Жареная утиная грудка со свежим салатом, кедровыми 
орехами, спелым гранатом и соусом Тамаринд 270 г ....................
Салат «evo green» 240 г ..........................................................................
свежие листья шпината, руккола, припущенная спаржа, брокколи
и авокадо под соусом из свежих трав
Ростбиф с хрустящим салатом и соусом Тартар 240 г .....................
Салат с хрустящим баклажаном, спелыми томатами
и домашним творогом  в пряной кунжутной заправке 350 г .........
Тартар из тунца в соево-медовом соусе 
с гуакамоле из яблока 280 г ..................................................................
Классический Греческий салат 200 г ...................................................
Большой салат «Nicoise» с тунцом 280 г .............................................
Парма с обжаренной брюссельской капустой 
и ореховым соусом 280 г ........................................................................

Холодник на кефире от Шефа 370 г ....................................................
Бульон из фермерского цыпленка с домашней лапшой 300 г.........
Наваристый грибной суп 250 г .............................................................
Классический борщ 300 г .......................................................................
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БИЗНЕС-ЛАНЧИ
ПО БУДНЯМ

С 12:00 ДО 17:00

Новые позиции в меню Лидер продаж Рекомендация шеф-повараВегетарианские опции

Проинформируйте официанта в случае аллергии.

СКИДКА ИМЕНИННИКУ
В ДЕНЬ РОЖДЕНИЯ

Скидка действует в течение 
7 дней со Дня рождения

ЛЕПИМ САМИ
Пельмени с говядиной 100 г ..................................
Пельмени с курицей 100 г ......................................
Вареники с картофелем и грибами 100 г ...................
Вареники с вишней 100 г ........................................

5
4,5

5
4,5

сметана / сливочное масло / соевый соус ............................1

15%

ASIA ОТ ШЕФА
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Японская мраморная говядина Вагю с капустой Пак-чой, грибами шиитаки
в соусе Терияки 100 г ..........................................................................................................................130

ЭКСКЛЮЗИВНО В evo

минимальный выход мяса 160 г

new


